
Menu
Frokost: fra kl. 12 - 15.30
3 slags sild ......................................................................................................................85.-
2 lune stegte sild .............................................................................................................69.-
Røget ål m. purløg og røræg ...........................................................................................85.-
Sol over Dragør (1 helrøget sild der serveres med æggeblomme) .................................... 75.-
Varmrøget laks på pluksalat med rejer, asparges og souse verte, frisk fra Røgeriet.........109.-
Friskpaneret rødspættefilet med hjemmelavet remoulade på rugbrød .............................85.-
Friskpaneret rødspættefilet med rejer og asparges på rugbrød .........................................92.-
Pariser bøf ......................................................................................................................95.-
Husets burger med steak pommes frites ..........................................................................99.-
Clubsandwich med steak pommes frites ...........................................................................99.-
2 stk. Friskpaneret fiskefilet med hjemmelavet remoulade og steak pommes frites ........109.-
Steak Pommes frites .......................................................................................................35.-
Dagens salat med røget tun ............................................................................................75.-
Gammelhavn, stærk ost med fedt og sky .........................................................................75.-
Gorgonzola på ristet rugbrød med rå æggeblomme .........................................................75.-

Aften: fra kl. 17.30

Forretter
Dagens suppe ..................................................................................................................69.-
Rejecocktail .....................................................................................................................69.-
Gravad laks med brød .....................................................................................................69.-
Røget tun med røræg og brød .........................................................................................69.-

Fisk
2 stk. friskpaneret fiskefilet med hjemmelavet remoulade og steak pommes frites ........109.-
Smørstegt rødspætte med kartofler ................................................................................155.-
Hvidvins dampet laks med rejer, asparges og dagens grønt med kartofler ......................149.-
Varmrøget laks på pluksalat med rejer, asparges og sauce verte, frisk fra Røgeriet .......109.-

Hovedretter
Fredags stegt flæsk med persillesauce ............................................................................98.-
Wienerschnitzel af Sv. mørbrad med brasede kartofler, ærter dreng og kaperssovs ........159.-
Herregårds bøf (hakket oksekød) med ærter, pommes frites og bearnaise sauce ....................149.-
Bøf bearnaise med pommes frites, dagens garniture og hjemmelavet bearnaise sauce . ..179.-
Engelsk bøf med bløde løg, hjemmelavet agurkesalat, kartofler og brun sovs .................179.-
Flamberet peber bøf med dagens garniture, kartofler og peber sovs .............................179.-
Hvidløgs bøf med dagens garniture, kartofler, soltørrede tomater og rødvins sauce ........179.-
Espersengryde med mørbrad, bacon, cocktailpølser, paprikaflødesovs m. ris/pommes ....149.-
Mørbrad a la creme med champignoner, cremesovs, kartofler og hj. syltede agurker ......149.-

Børnemenu:
Friskpaneret fiskefilet med hjemmelavet remoulade og pommes frites ............................69.-
Spaghetti m. kødsovs .......................................................................................................69.-
Pizza ...............................................................................................................................69.-

Desserter:
Pandekage med hjemmelavet is .....................................................................................69.-
Isanretning med hjemmelavet is  .....................................................................................69.-
Hjemmelavet nøddekurv med is ......................................................................................79.-

Det store kolde bord:  fra 1/10  -  30/4

Søndag fra kl. 12.00 - 15.30 ............................................................................145.-



Grillretter
Grillet Marlin med peberrodscreme ................................................................................155.-
Grillet forrel fyldt med grøntsager og smør ....................................................................149.-
Grillet laks pakket ind i staniol med grøntsager og hvidvin .............................................145.-
Grillspyd med kylling ................................................................................................... 149.-
Grillbøf af oksefilet ( serveres med rødvinssauce ) ......................................................179.-
Grillet spareribs med barbeque sauce .............................................................................169.-
Varmrøget laks ..............................................................................................................109.-

Alle retter serveres med bagt kartoffel med sauce verte, 
dagens garniture samt mixed sommersalat.

Børnemenu:
Friskpaneret fiskefilet med hjemmelavet remoulade og pommes frites ............................69.-
Spaghetti m. kødsovs .......................................................................................................69.-
Pizza ...............................................................................................................................69.-

Desserter:
Pandekage med hjemmelavet is .....................................................................................69.-
Isanretning med hjemmelavet is .....................................................................................69.-
Hjemmelavet nøddekurv med is .....................................................................................79.-



Drikkevarer:
ØL:
Fadøl ................................................................................0,75 cl........0,50 cl.........0,25 cl.
Carlsberg ..................................................................................62.- .........42.- .........29.-
Speciel ......................................................................................62.- .........42.- .........29.-
Brown Ale .................................................................................70.- .........55.- .........40.-
Kronenbourg 1664 ...................................................................65.- .........50.- .........35.-
Klippekort (10 klip fadøl 0,25 cl. Carlsberg/Carlsberg Speciel) .....................................200.-

Flaske øl
Tuborg øl ........................................................................................................................29.-
Guld øl ...........................................................................................................................32.-
Super Light øl .................................................................................................................29.-
Hoegaarden øl ................................................................................................................45.-
Amager / Dragør øl ........................................................................................................55.-
Jakobsen øl ( Spørg tjeneren for udvalg ).........................................................................45.-
Copenhagen øl ................................................................................................................45.-

Sommersby
Sommersby Æble .............................................................................................................45.-

Vand/Læskedrikke
0,75 cl. sodavand ............................................................................................................55.-
0,50 cl. sodavand ............................................................................................................40.-
0,25 cl. sodavand ............................................................................................................25.-

Kildevæld 0,50 cl. ............................................................................................................25.-
Hyldeblomst ....................................................................................................................35.-
Glas vand 0,50 cl. ............................................................................................................10.-

Vin:
Husets Vin
1/1 flaske rød eller hvidvin ...........................................................................................199.-
1/2 flaske rød eller hvidvin ...........................................................................................110.-
1 ⁄ 4 flaske rød eller hvidvin ............................................................................................59.-
1 glas rød eller hvidvin ...................................................................................................45.-
1/1 flaske rose’ vin ......................................................................................................225.-
1/1 flaske Ripasso ........................................................................................................225.-
1/1 flaske månedens vin ( spørg tjeneren ) ..................................................................245.-

Spiritus:
2 cl. sprit/snaps/shots ....................................................................................................27.-
2 cl. lux sprit ...................................................................................................................35.-
Irsk kaffe ........................................................................................................................50.-

Kaffe:
Kaffe ...............................................................................................................................27.-
Stempelkande kaffe lille .................................................................................................35.-
Stempelkande kaffe mellem ...........................................................................................62.-
Stempelkande kaffe stor .................................................................................................82.-
Cafe’ latte kværnet af hele bønner ...................................................................................35.-
Cappuccino kværnet af hele bønner ................................................................................35.-
Varm kakao med flødeskum ............................................................................................35.-
The .................................................................................................................................30.-
Sirup ................................................................................................................................5.-
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